
d i s c o v e r

THE BEST

M A D E  I N  A B R U Z Z O

DAL 24 LUGLIO AL 6 AGOSTO
Casa Abruzzo via Fiori Chiari, 9

Milano (MI)

Innovazione, Qualità, Valorizzazione e Degustazione 
delle Eccellenze Agroalimentari Abruzzesi

Degustazioni ed eccellenze enogastronomiche 
con amore per le tradizioni e un occhio attento 

al futuro.  In occasione di Expo 2015, dal 24 
luglio al 6 Agosto, a Casa Abruzzo, in via Fiori Chiari, 
a Milano, il Polo Agire presenterà al pubblico i 
progetti realizzati tra i quali quelli su filiera corta, 
valorizzazione del tartufo, coloranti naturali e nuova 
etichettatura. 

Inoltre offrirà, attraverso show cooking, mini corsi 
e seminari, la possibilità di assaggiare i prodotti 
delle aziende, imparare a riconoscere la qualità 
dell’olio o la bontà delle farine, assaggiare vini. 
Sarà presentato un volume sull’agroalimentare 2.0 
che illustra le tecniche per promuovere l’azienda 
attraverso i social network.

Tastings and culinary excellence with love 
for tradition and a keen eye to the future. 

At Expo 2015, from July 24 to August 6, at 
Casa Abruzzo, in Fiori Chiari Street, Milan, Polo Agire 
will present to the public the achieved projects 
including those on short chain, enhancement of 
truffles, natural colourants, new labeling.  

It will also offer, through cooking shows, mini 
courses and seminars, the opportunity to sample 
the products of the enterprises, learn how to 
recognize the quality of oil or the goodness of the 
flour, taste wine. It will be presented a volume on 
the agribusiness 2.0 illustrating the methods to 
promote the enterprises through social networks.

Piccole e grandi aziende, università e centri di 
ricerca per la prima volta insieme in nome della 
crescita. È lo slogan di AGIRE Scarl, soggetto 
gestore del Polo di innovazione dell’agroalimentare 
d’Abruzzo, la “regione verde d’Europa”. L’obiettivo 
è quello di condividere conoscenze e competenze 
e affacciarsi sul mercato internazionale offrendo 
tradizione, qualità e innovazione.

Small and large businesses, universities and 
research centres together for the first time in the 
name of growth. This is the slogan of AGIRE Scarl, 
the manager of the agri-food innovation hub of 
Abruzzo, known as “Europe’s green region”. The 
aim is to share knowledge and competences in 
order to enter the international market by offering 
tradition, quality and innovation.

1. ABRUZZE’ Sapori della tradizione di Di Sante Fabio

2. Abruzzo Consulting per l’Export S.r.l.

3. Abruzzo Vini S.r.l.

4. Agreeable Farm “La Giara”

5. Agriverde S.r.l.

6. Ali d’Oro S.r.l.

7. Ambra S.a.s. di De Ovidiis Rita & C.

8. AMPP Soc. Coop. Agricola

9. Apicoltura Luca Finocchio

10. Aprol Abruzzo Soc. Coop. Agr.

11. Associazione Italiana Sommeliers ABRUZZO

12. Associazione Produttori Zootecnici d’Abruzzo  S.c.r.l.

13. Associazione Regionale Allevatori d’Abruzzo

14. Associazione Regionale Terranostra Abruzzo

15. Astra S.r.l.

16. Az. Agr. “Chiusa Grande” di D’Eusanio Franco

17. Az. Agr. “La Sorgente di Remartello” di  Carota Luigi

18. Az. Agr. Battaglia Roberto

19. Az. Agr. Di Francesco Mirko

20. Az. Agr. Di Giorgio Antonio

21. Az. Agr. Il Bosco degli Ulivi di Pracilio Vittoriano

22. Az. Agr. Meepanya La Ongdao

23. Az. Agr. Sichetti Nicola Antonio

24. Az. Agr. Sissa Catuscia

25. Az. Agricola Angelucci S.r.l.

26. Az. Agricola Sirolli Ezio

27. Az. Vinicola F.lli De Luca S.r.l.

28. Azienda Agricola Giacomo Santoleri

29. Azienda Marramiero S.r.l.

30. AZIEND’UP S.r.l.

31. Azurmuvi S.r.l.s

32. BDA di Luca Forcella

33. Bellizzi 1906 S.r.l.

34. Bioalimenta S.r.l.

35. C.A.D.A.M. - Consorzio Agrario D’Abruzzo e Molise Soc. Coop. A.r.l. 

36. C.N.A. - Confederazione Nazionale Artigianato

37. Cacao s.r.l.

38. Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Teramo

39. Carlo e Gianfranco Iubatti & C S.a.s.

40. Casal Thaulero

41. CIA Abruzzo - Conf.ne Italiana Agricoltori

42. CIPAT Abruzzo

43. CITRA VINI - Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo 

44. CO.T.IR. S.r.l. - Consorzio Divulgazione Sperimentale Tecniche Irrigue

45. CO.VAL.PA. - Abruzzo Soc. Coop. Agricola

DISCOVER THE BEST: FOOD & WINE MADE IN ABRUZZO

PICCOLE E GRANDI IMPRESE, UNIVERSITÀ E CENTRI DI 
RICERCA INSIEME IN NOME DELLA CRESCITA

Due settimane di eventi a Casa Abruzzo. Protagoniste saranno le aziende del Polo Agire

Two weeks of events in Casa Abruzzo. Actors are the companies of “AGIRE”.

All’interno il calendario delle manifestazioni del Polo Agire nelle due settimane a Casa Abruzzo.
Agire’s Scarl events in Casa Abruzzo inside the journal

Small and large enterpreuners, universities and research centres together in the name of growth

Le aziende aderenti al Polo Agire

AGIRE Soc. cons. a r.l.
Zona industriale Servizi snc, - Sant’Atto - 64100 Teramo (TE) - Tel.: +39.0861.232435 - Fax: +39.0861.232851
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seguici su:

46. COLDIRETTI Abruzzo - Fed.ne Reg.le Coltivatori Diretti

47. Conf. Cooperative Abruzzo

48. Confimi Abruzzo Impresa

49. Confindustria Teramo

50. Consorzio DEP (Distretto Economico Produttivo) Abruzzo

51. Consorzio di Tutela Vini Colline Teramane

52. Consorzio Patto Territoriale della Marsica

53. Consulvendite S.r.l.

54. Coop. Agricola Masserie del Parco

55. CRAB - Consorzio Ricerche Applicate alla Biotecnologia 

56. Cykel Software di Giammaria de Paulis

57. D&D Corporation S.r.l.

58. Delverde Industrie Alimentari S.p.A.

59. EatArte S.r.l.

60. Ecoced S.r.l.

61. EDF S.r.l.

62. Eurosviluppo S.p.A.

63. F.lli Candelori S.n.c.

64. F.lli De Cecco di Filippo S.p.A.

65. FIESA Regionale d’Abruzzo

66. Fly di Vola Daniela

67. Frantoio Montecchia di Montecchia Gennaro & C

68. Frantoio Oleario Farese S.a.s.

69. Frantoio Planamente Carlo

70. GAL Terre Aquilane S.r.l.

71. Galeno Engineering

72. Gelco S.r.l.

73. Geni’s di Spiriticchio Danilo & C. S.n.c.

74. Gesco Consorzio Cooperativo Soc. Coop. Agricola

75. Gexma S.r.l.

76. Glocal Foods S.r.l.

77. Hortus Novus S.r.l.

78. Hotel Villa Elena di Buonasorte Maria

79. Ico s.r.l. Industria cartone ondulato

80. Impresabruzzo S.r.l.

81. Industrie Riunite Confetti William Di Carlo S.r.l.

82. Industrie Rolli Alimentari S.p.A.

83. Innova Energy Solutions S.p.A.

84. Ist.  Zooprofilattico Sper.le Abruzzo e Molise “G. Caporale”

85. ISTEMA Group S.r.l.

86. It’sitaly S.r.l.s

87. L.G. International S.r.l.

88. La Fraiola dei Fratelli Cimaroli Mario e Adelina S.a.s.

89. LeVirtù d’Abruzzo S.r.l.

90. Luigi D’Amico Parrozzo S.a.s.

91. Made in Bio S.r.l.

92. Masciarelli Tenute Agricole S.r.l.

93. MATER FOOD S.r.l.

94. Metron S.r.l.

95. Mind in action S.r.l.

96. MoDiv S.n.c.

97. Nepa Florindo Packaging S.r.l.

98. Novatec S.r.l.

99. Oleificio “La selva d’Abruzzo” S.n.c.

100. Oleificio Matalucci Ortenzia

101. Outsourcing Group S.r.l.

102. Partner S.r.l.

103. Pasticceria Mariella

104. Pastificio Di Lullo Davide & C. S.a.s.

105. Peltuinum Antica Azienda Agricola

106. Pescaradolc S.r.l.

107. Prodotti Alimentari Fioravanti & C s.r.l.

108. Punto Energia S.r.l.

109. Reginella d’Abruzzo S.r.l.

110. Relais del Vino Agriverde di Fania Basciani

111. Rocca dei Bottari

112. Rustichella d’Abruzzo S.p.A.

113. S.Ole.M A. S.n.c.

114. SAF ALLESTIMENTI S.r.l.

115. San Tommaso Specialità Alimentari S.r.l.

116. Siros - Sistemi S.a.s. di R. Di Gianfilippo & C. 

117. Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante

118. Soc. Agr. F.lli Spinosa ss

119. Soc. Agr. Fattoria Nora S.S.

120. Soc. Agricola Franco Pasetti Soc. Semplice

121. Società Agricola Anfra

122. Società Agricola Colle d’oro

123. Spiaggia d’Argento S.r.l.

124. Spinosi Marketing Strategies S.r.l.

125. Straccia Packaging S.r.l.

126. Tenuta Strappelli di Strappelli Guido

127. Terre dei Peligni Soc. Cons. Coop. a r.l.

128. Testingpoint 10 S.r.l.

129. Torrefazione Adriatica S.p.A.

130. Università degli Studi “G. D’Annunzio” Chieti-Pescara

131. Università degli Studi dell’Aquila

132. Università di Teramo

133. Victoria S.a.s.

134. Vision Device S.r.l.
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Venerdì 24/07/2015
Ore 17:00 - Inaugurazione spazio espositivo AGIRE Scarl in Casa 
Abruzzo: “Discover The Best Food & Wine made in Abruzzo”
Ore 18:00 - Seminario “Caratteristiche aromatiche e salutistiche dei 
vini abruzzesi”
Ore 19:30 - Aperitivo di benvenuto con vini “CITRA” e prodotti 
“San Tommaso Specialità Alimentari srl” a cura dello chef Claudio 
Pellegrini - Presidente Associazione “Custode della tradizione” di 
Villa S. Maria

Sabato 25/07/2015
Ore 18:00 - Tavola Rotonda “Scienza e Tecnologia in Abruzzo: 
Domande e risposte per un’innovazione sostenibile dell’Agrifood.” 
Intervongono l’Università degli Studi di Teramo, di L’Aquila e di Chieti-
Pescara “G. D’Annunzio” e l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
“G. Caporale” Abruzzo e Molise
Ore 19:30 - Show cooking con  prodotti “San Tommaso Specialità 
Alimentari srl” a cura dello chef Claudio Pellegrini - Presidente 
Associazione “Custode della tradizione” di Villa S. Maria

Domenica 26/07/2015
Ore 18:00 - Presentazione libro AGIRE Scarl “Food marketing: web 
e social” (di Giammaria de Paulis)
Ore 19:30 - Show cooking con degustazione di ricette tratte dal 
libro “Semplicemente Buono” di Giorgia Di Sabatino, a cura di 
Giorgia Di Sabatino e Marco Ricci

Lunedì 27/07/2015 
Ore 16:00 - Merenda a base di prodotti del Molino Candelori
Ore 18:00 - Seminario “Molino Candelori: Storie di farina tra 
innovazione e tradizione”
Ore 19,30 -Show cooking con prodotti “Molino Candelori Snc” a 
cura di Fabio Serra, tecnologo degli alimenti e docente dell’Istituto 
“V. Crocetti” di Giulianova 

Martedì 28/07/2015
Ore 18:00 - Seminario “Coldiretti: Exportiamo Abruzzo”
Ore 19:30 - Aperitivo e degustazione prodotti “Coldiretti Abruzzo”

Mercoledì 29/07/2015
Ore 18:00 - Seminario “I mille colori della bontà”
Ore 19:30 - Alla scoperta delle caramelle “Gelco Srl” e degustazione 
prodotti tipici abruzzesi delle aziende associate ad AGIRE Scarl

Giovedì 30/07/2015
Ore 18:00 - Presentazione progetto “La spesa in campagna: qualità 
e accoglienza in Abruzzo”
Ore 19:30 - Degustazione prodotti “CIA Abruzzo” 

Friday, 24 July 2015
5:00 PM - Opening Act - AGIRE Scarl’s exhibition space at Casa 
Abruzzo: “Discover The Best Food & Wine made in Abruzzo”
6:00 PM - Seminar “Aromatic features and health benefits of 
Abruzzo’s wines”
7:30 PM - Welcome cocktail with “CITRA” wines and products of 
“San Tommaso Specialità Alimentari srl” cooked by chef Claudio 
Pellegrini - President of the Association “Custode della tradizione” of 
Villa Santa Maria

Saturday, 25 July 2015
6:00 PM - Panel discussion “Science and Technology in Abruzzo: 
Questions and Answers for sustainable innovation of Agrifood.” 
Speeches by the University of Teramo, L’Aquila, Chieti - Pescara 
“G. D’Annunzio” and “Istituto Zooprofilattico Sperimentale G. Caporale 
Abruzzo e Molise”
7:30 PM - Show cooking with  “San Tommaso Specialità Alimentari 
srl” products cooked by chef Claudio Pellegrini - President of the 
Association “Custode della tradizione” of Villa Santa Maria

Sunday, 26 July 2015
6:00 PM - Presentation of AGIRE Scarl’s book 
“Food marketing: web e social” (by Giammaria de Paulis)
7:30 PM - Show cooking and tasting of recipes taken from the book 
“Semplicemente Buono” by Giorgia Di Sabatino and Marco Ricci

Monday, 27 July 2015
4:00 PM - Tea-Break with “Molino Candelori” products
5:30 PM - Seminar “Molino Candelori: stories of flour between 
innovation and tradition”
7:30 PM -Show cooking with Molino Candelori products made by 
Fabio Serra, food technologist and teacher at the “V. Crocetti” 
Institute of Giulianova 

Tuesday, 28 July 2015
6:00 PM - Seminar “Coldiretti: Exportiamo Abruzzo”
7:30 PM - Apertif and tasting of “Coldiretti Abruzzo” products

Wednesday, 29 July 2015
6:00 PM - Seminar “The many colours of goodness”
7:30 PM - Discovering candies by Gelco Srl and tasting of typical 
products offered by the members of AGIRE Scarl

Thursday, 30 July 2015
6:00 PM - Presentation “La spesa in campagna”: quality and 
hospitality in Abruzzo
7:30 PM - Tasting of “CIA Abruzzo” products  
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Venerdì 31/07/2015
Ore 18:00 - Tavola Rotonda ”CarbonFootPrint: l’Abruzzo a difesa 
dell’ambiente e dell’agrifood” a cura di Valagro Spa e Confindustria 
Abruzzo
Ore 19:30 - Degustazione prodotti tipici abruzzesi delle aziende 
associate ad AGIRE Scarl e degustazione vini “Agriverde srl” a cura 
di “Associazione Italiana Sommelier Abruzzo”

Sabato 01/08/2015
Ore 18:00 - Seminario “Alla scoperta dell’olio extra vergine di oliva: 
sapori e qualità dell’Abruzzo”
Ore 19:00 - Mini corso di degustazione olio extravergine d’oliva a cura 
di Marino Giorgetti e degustazione prodotti tipici abruzzesi delle 
aziende associate ad AGIRE Scarl

Domenica 02/08/2015
Ore 18:00 - Sua eccellenza la DOCG Colline Teramane si racconta
Ore 19:30 - Degustazione vini “Colline Teramane”, formaggi “Reginella 
d’Abruzzo Srl” e prodotti tipici abruzzesi delle aziende associate ad 
AGIRE Scarl

Lunedì 03/08/2015 
Ore 11:00 - Colazione abruzzese con prodotti Gluten Free “Bioalimenta 
Srl”, caffè “Torrefazione Adriatica SpA - Marcafè”, confetti “IRC William 
Di Carlo Srl”, specialità “Ali d’Oro Srl” e biscotti “Pescaradolc Srl”
Ore 19:30 - Degustazione prodotti tipici abruzzesi delle aziende 
associate ad Agire Scarl 

Martedì 04/08/2015 
Ore 18:00 - Seminario: “Occhio all’etichetta dei prodotti agroalimentari: 
istruzioni per l’uso”
Ore 19:30 - Degustazione prodotti tipici abruzzesi delle aziende 
associate ad Agire Scarl 

Mercoledì 05/08/2015 
Ore 18:00 - Seminario “La scienza racconta l’aperitivo abruzzese”
Ore 19:30 - Aperitivo con prodotti tipici abruzzesi delle aziende 
associate ad AGIRE Scarl e degustazione vini “Chiusa Grande” a cura 
di Domenico Iobbi - Presidente Associazione Italiana Cuochi Teramo

Giovedì 06/08/2015 
Ore 18:00 - Seminario ”La valorizzazione del tartufo fresco attraverso 
l’innovazione: il caso Truffle box”
Ore 19:30 -  Show cooking a base di tartufo e prodotti “Glocal Foods 
srl”, “Pastificio La Fraiola” e vini “Chiusa Grande” a cura di Domenico 
Iobbi - Presidente Associazione Italiana Cuochi Teramo

Friday, 31 July 2015
6:00 PM - Panel Discussion ”CarbonFootPrint: Abruzzo in defence of 
the environment and agrifood” - by Valagro SpA and Confindustria 
Abruzzo
7:30 PM - Tasting of typical products offered by the members of 
AGIRE Scarl and tasting of “Agriverde srl” wines by “Associazione 
Italiana Sommelier Abruzzo”

Saturday, 1 August 2015
6:00 PM - Seminar “Discovering the extra-virgin olive oil: flavours 
and quality of Abruzzo”
7:00 PM - Mini course of extra-virgin olive oil tasting by Marino 
Giorgetti and tasting of typical products offered by the members 
of AGIRE Scarl

Sunday, 2 August 2015
6:00 PM - The history of her Majesty Colline Teramane DOCG
7:30 PM - ”Colline Teramane” wine tasting, selection of cheeses 
by “Reginella d’ Abruzzo Srl” and typical products offered by the 
members of AGIRE Scarl

Monday, 3 August 2015 
11:00 AM - Abruzzo’s breakfast with gluten-free products by 
“Bioalimenta Srl”, coffee by “Torrefazione Adriatica SpA - Marcafè”, 
“IRC William Di Carlo Srl” sugared almonds, specialties by “Ali d’Oro 
Srl” and biscuits “Pescaradolc Srl”
7:30 PM - Tasting of typical products offered by the members of 
AGIRE Scarl

Tuesday, 4 August 2015
6:00 PM - Seminar “An eye on the labels of food products: 
instructions for use”
7:30 PM - Tasting of typical products offered by the members of 
AGIRE Scarl 

Wednesday, 5 August 2015
6:00 PM - Seminar “Science describes the aperitif in Abruzzo”
7:30 PM - Aperitif with typical products offered by the members 
of AGIRE Scarl and wine tasting by “Chiusa Grande” made by 
Domenico Iobbi - President of the Associazione Italiana Cuochi - 
Teramo district

Thursday, 6 August 2015 
6:00 PM - Seminar ”The enhancement of fresh truffle through 
innovation: the case of Truffle box”
7:30 PM - Show cooking with truffles and “Glocal Foods srl” 
products, “Pastificio La Fraiola” and “Chiusa Grande” wines made 
by Domenico Iobbi - President of the Associazione Italiana Cuochi 
Teramo district


