del 12 Giugno 2014

TERAMO — Pasta, olio extraver-
gine d’oliva, vino, genziana, par-
rozzo, confetti, carota lIgp del

Fucino, conserve di pomodoro,

farina di farro, lenticchie di
Santo Stefano di Sessamo, zalte-
rano dell’ Aqm} , tartuto, sal-
sicce  sott’olio, arrosticini e
formaggio pecorino. Sono i se-
dict prodottt tipict sw guah
I"Abruzzo dovrebbe puntare sul

mercato mternazionaie. L.a lista

¢ venuta fuon nel corso del wor-
kshop organizzato la scorsa set-
timana  dal  Polo  Agire
neil’ambito del progetto europeo
Elma-Tp (BuropeanLocalManu-
facturers Training Platform), di
cut 1l polo di innovazione del-
l'agroalimentare € partner ita-
ltano  insteme  alle
k. Shift ¢ Pixel Association. Ih
clascun prodotto sono statt indi-
viduati lo stato attuale e quello
potenziale di sviluppo e 1 punti
di forza e debolezza. 1l progetto
non s1 limita ad individuare le
potenziahta del territorio e des
suol prodott tipici, ma awta gh
operaton abruzzesi a mighorare

la loro formazione, anche online,

per incoraggiare le produzioni di
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Umtemazionaﬁzzazmne
andrebbe afifrontata
con un prodotto
tracciato totalmente

“Made in Abruzzo”

gualita e atfrontare la stida del-
'export, David Falcinelli, della
Coldiretti Abruzzo, nel suo inter-
vento ha detto 1a sua sulla shida
dell'internazionalizzazione, che
«andrebbe affrontata con un pro-
dotto tracciato completamente
abruzzese». L'esigenza di tute-
lare 1l made 1 Haly s1 vince con
«l'etichettatura d'origine, che
consentirebbe di riconoscere il
vero prodotto made 1n Italy dal
finto made in ITtaly. Potremmo
recuperare in [taha — ha spiegato
Falcinellh — ben 60 mibiardr di
curo che significherebbero 3 mi-

liont di postt di lavoro in pius.
Carmine Masoni, della
Abruzzo, ha invitato gl agricol-

tor1 ad umire le forze: «Va mi-
oliorata l'esperienza della ven-
dita diretta ¢ non bisogna avere
progettt autarchict o chiust. Dob-
biamo sicuramente costruire re-
gole certe che impediscano frodi

commerciali — ha detto Masoni —

ma, dall'altra parte, avere 'aper-
tura per capire che occorre essere
competitivi € misurarsi con il
mercato», Al workshop ¢ mter-
venuto anche il neo consighiere

Cia

estratto da pag. 15

regionale Sandro Manam, che ha
ricordato la necessita di «agire a
tutta 1 hivells, europeo, nazionale
e regionale, per studiare una stra-
egia adeguata che tuteli 1 nostri
prodotti e agevolt 1l settore

agroahimentare che ottre grandi
opportunita é}{.,.t.l;igmms:}mﬂ 1 ed
cconomiche» ., Sul senso del pro-
getto BElma-Tp st ¢ espresso
anche il presidente di Agire Scarl
(la societd che gestisce il polo),
Willilam D1 Caﬂ 0: «Cerchiamo
di promuovere le piccole e
medie imprese regionall da un
punto di vista commerciale,
anche attraverso l'ingresso in
nuovi mercati esteri, e facilitare
la  formazione professionale
degh operatort nell'ottica di una
maggiore competitivitas . I wor-
kshop della scorsa settimana non
esaurisce la spinta del progetto: 1
partecipanti sono stati coinvolti
nel fornire una valutazione sullo
status attuale e potenziale delie
tipicita abruzzest. Le valutazioni
emerse saranno esaminate negh
step successivi per individuare le
potenziali aree di mighoramento
e offrire alle aziende strumenti
concreti di crescita.
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